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Produktbeskrivning

Vaffelja

rn - 3 belgiska

vafflor - 1500 W - 50 -

300°C

Bruttopris
Nettopris
Tillganglighet
Leveranstid
Katalognummer

Producentkod

3 490.00 kr

2 792.00 kr
Tillgangligt

3 dagar

GF-06
RCWM-2000-E3

Vaffelmaskin - 3 belgiska vafflor - 1500 W - 50 - 300°C

Form: Rektangular

Spanning [V]: 230

Version: Singel

Material: Rostfritt stal, Gjutjarn, Teflon
Tidsintervall [min]: 0 - 5

Effekt [W]: 1500

Natsladd [m]: 1,45

Vaffeltjocklek [mm]: 23
Varmeplattans matt [mm]: 315 x 185
Temperaturomrade [°C]: 50 - 300
Antal vafflor per bakning [st.]: 3
Timer: Ja

Ljud: Ja

Temperaturreglering: Ja

Matt (LxBxH) [cm]: 38 x 28 x 23,5
Vikt [kgl: 9,8

Leveransmatt (LxBxH) [cm]: 48 x 45 x 30
Fraktvikt [kg]: 11

INGAR:

* Vaffeljarn RCWM-2000-E3

Vad som utmarker var maskin?

Professionalism - perfekt for restauranger, snackbarer, kaféer och marknader
Snabbt - tack vare effektiviteten pd 1500 W

Enkelhet - helautomatisk termostat 50 - 300°C och timer 0 - 5 min
Effektivitet - bakar 3 rektangulara belgiska vafflor samtidigt

Hallbarhet - tack vare bakplatar i gjutjarn belagda med teflon
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Heta, lackra belgiska vafflor fran 1500W vaffeljarn

Farska belgiska vafflor gjorda snabbt och enkelt! Med var vaffeljarn kan du introducera doften av nygraddade vafflor direkt till
ett kafé eller en restaurang.

Overraska dina gaster med 3 krispiga och gyllenbruna véfflor p& en gdng. Oavsett om det ar sétt med choklad och bldbar eller
salta med farska érter och skinka - med vaffeljarn kan du servera lackra och varierade vaffelvarianter frdn bakplaten 315 x
185 mm.

Tillaga belgiska vafflor enkelt, snabbt och professionellt i en gastronomisk vafflor!

Holjet till vaffeljarn ar tillverkat av solidt och hallbart rostfritt stal. De rektangulara nedre och évre bakplatarna
ar gjorda av gjutjarn. Teflonbeldggning gér att vafflorna inte fastnar och du kan enkelt ta bort dem fran
formarna. Plattornas konstruktion skapar ett typiskt belgiskt vaffelmoénster pa degen.

Bada tallrikarna viarms upp snabbt tack vare effekten pa 1500 W och steker degen jamnt. Resultatet av
bakprocessen ér 3 krispiga belgiska vafflor med en tjocklek pa 23 mm. Med hjilp av den automatiska
termostaten kan du exakt stélla in 6nskad temperatur pa 50 - 300 ° C, och det integrerade automatiska
systemet tar hand om resten. Med hjalp av praktiska knappar kan du flexibelt bestamma brunningsgraden.

Stall in tillagningstiden mellan 0 - 5 min med timerfunktionen. Tack vare detta har du alltid optimal kontroll
éver vafflornas tillagningstid. Nar tiden ar ute kommer vaffeljarn att larma.

Din sédkra industriella vaffelbryggare som ar latt att rengora

Det viarmeisolerade handtaget pa vaffeljarnet garanterar siker hantering under arbetet. Den l6per éver hela
enhetens bredd och ar praktisk. Du kan ocksa snabbt rengora den. Eftersom plattorna ar tackta med en non-
stick belaggning,

Du kan ta bort rester och smuts pa en stund. Du kan enkelt rengéra holjet av rostfritt stdl med ett milt
rengéringsmedel. Alla delar ar liatta att na och du kan rengéra dem med en trasa. Vilj var vaffeljarn och
éverraska dina gaster med alla sorters krispiga vafflor!
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