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Vattenbad - 640W -
perforerad GN 1/1 - kran
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Produktbeskrivning

Vattenbad - 640W - perforerad GN 1/1 - kran
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Material: Rostfritt stal
Behallartyp: GN 1/1

Lock: Ja

Tankar: Ja

Behallarens hojd [cm]: 15
Perforerad spikbricka: Nej
Perforerad langpanna: Ja
Avloppskran: Ja
Glasskydd: Nej
Hallkapacitet [1]: 20
Halogenlampa: Nej
Natsladd [m]: 1,2
Spanning [V]: 230

Effekt [W]: 640

Antal behallare [st.]: 1
Separat termostat: Nej
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Temperaturomrade [°C]: 30-80

Total kapacitet [I]: 20

Matt (LxBxH): 55 x 33,5 x 25 cm

Vikt: 7,7 kg

Fraktmatt (LxBxH): 62 x 42,5 x 30 cm
Fraktvikt: 8,7 kg

Ingar:
e Vattenbad RCBM_GN1/1_3

e Perforerad GN 1/1 med lock
¢ Instruktionsbok

Vattenbad med perforerad GN 1/1-behallare och lock fér férvaring och servering av varma ratter

Vattenbad med perforerad GN 1/1 och lock fran Royal Catering gor att du kan forvara ett brett utbud av ratter
vid perfekt temperatur under lang tid. Viarmaren ar designad fér GN 1/1-behallare eller en kombination av
mindre storlekar.

Matvarmaren moter cateringbehoven optimalt. Lamplig for anvandning i restauranger, hotell, matsalar, bufféer,
snackbarer, kaféer, dldreboenden eller kliniker.

Effektiv matviarmare fran Royal Catering

Varmaren imponerar framfér allt med sin stora kapacitet pa 20 I. Du kan fa plats med mycket mat i den for att
viarma eller halla den varm. Detta innebéar en enorm tidsbesparing. Det ar sérskilt férdelaktigt nér man
forbereder sig infor stora evenemang. Det kraftfulla 640 W varmeelementet varmer snabbt upp vattnet till
onskad temperatur.

Anvand ratten for att aktivera den automatiska termostaten och stall in temperaturen exakt mellan 30-80°C.
Tack vare vattenbadet branner inte maten.

Varmare har en genomtéankt design och ett rejalt hélje. Du far en palitlig och underhallsfri produkt. Varmaren ar
tillverkad av hogkvalitativt rostfritt stal och ar korrosionsbestandig.

Materialet ar ofarligt for halsan, latt att rengoéra tack vare den exceptionellt slata ytan och hygieniskt. Rostfritt
stal har ocksa utmirkt motstandskraft mot mekaniska skador. Maskinen har éven en avloppskran, vilket gor
tomning och rengoring av denna modell mycket enkel. Gummifotter sakerstaller i sin tur stabilitet och
forhindrar repor pa golvet.
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