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Vattenbad - 600 W - 6 GN
1/6 - avloppskran
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Produktbeskrivning

Vattenbad - 600 W - 6 GN 1/6 - avloppskran
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Material: Rostfritt stal

Behallartyp: GN 1/6

Lock: Ja

Avloppskran: Ja

GN-behallarens matt [cm]: 17,6 x 16,2 x 15
Hallkapacitet [1]: 6 x 2,5

Natsladd [m]: 1.1

Spanning [V]: 230

Effekt [W]: 600

Antal behallare [st.]: 6
Temperaturomrédde [°C]: 30-80
Total kapacitet [I]: 6 x 3

Matt (LxBxH): 59 x 33,5 x 24,5 cm
Vikt: 9 kg

Fraktmatt (LxBxH): 62 x 41 x 30 cm
Fraktvikt: 10,1 kg

Genererades i programmet shopGold



Ingar:

¢ Vattenbad RCBM_GN1/6
* Behallare med lock 6 GN 1/6
e Anvandarmanual

VAD GOR VAR VATTENBAD - MATVARMARE UNIK?

e Kraftfull - med 600W effekt

» Mangsidighet - tack vare 6 GN-behallare kan du servera stora mangder mat pa en gang
e Sakerhet - att forvara mat i det varma vattenbadet forhindrar att den branns

» Hygien - enkel rengdring tack vare slata ytor av rostfritt stal

» Hallbarhet - hdgkvalitativt utférande och solida material

Vattenbad for ett brett utbud av perfekt presenterade varma ratter

Farsk mat som halls varm under lang tid! 1 6 gastronomiska behallare kan du férvara alla
ingredienser i en matratt eller flera ratter vid onskad temperatur utan att branna.

Utrustningen lampar sig for kott, fisk, gréonsaker, ris, potatis, saser osv. Uppvarmningen
kommer optimalt att mota behoven hos aven hogklassiga cateringanlaggningar. Den ar

lamplig for anvandning i restauranger, hotell, pensionat, matsalar, bufféer, snackbarer,

kaféer eller dldreboenden och kliniker.

En kraftfull varmare fér ratter fran Royal Catering

Vattenbad arbetar enligt principen om konvektion. Varmeelementet varmer vattnet
mellan enheten och GN-behallarna och éverfér viarmen till behallarna. Detta innebar att
aven kansliga ratter inte bara kommer att varmas upp, utan ocksa hallas varma under
lang tid. Ingen risk fér brannskador!

Den imponerar framst med sin stora volym. 6 x GN (GN 1/6) behallare med lock rymmer
en stor mangd mat. Du kan varma eller halla dina ratter varma samtidigt. Detta innebar
en enorm tidsbesparing! Den ar sarskilt lamplig for att férbereda stora evenemang eller
under rusningstid i restauranger, matsalar och hotell. Dessutom

kan du anvdanda andra storlekar av GN-behallare och koppla ihop dem.

Det kraftfulla 600 W varmeelementet varmer snabbt upp vattnet till 6nskad temperatur.
Du kan sla pa den automatiska termostaten med en knapp som later dig justera
temperaturen exakt i intervallet 30-80 ° C. Hardat glasskydd skyddar maten fran smuts.
Det hjalper till att bibehalla sin temperatur och ger samtidigt en fantastisk presentation.
Avioppskranen gor det enkelt att fylla, tomma och rengora utrustningen.

Vattenbadet kombinerar en genomtéankt design och ett rejalt hélje. Som ett resultat far
du en palitlig och lattskétt produkt. Rostfritt stal gor den mycket hallbar och
korrosionsbestandig. Materialet utmarker sig genom sin sakerhet fér halsa, enkel
rengoéring tack vare sin extremt slata yta och hygien. Rostfritt stal har ocksa utmarkt
slitstyrka och slagtalighet. Gummifétter siakerstiller ett stabilt stativ och férhindrar
repor pa golvet.
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