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Vattenbad- 4 x GN 1/2 -
skydd
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= / Katalognummer BM-15
Producentkod RCBM-4B

Produktbeskrivning

Vattenbad- 4 x GN 1/2 - skydd
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Material: Rostfritt stal, glas
Behallartyp: GN 1/2

Lock: Ja

Perforerad spikbricka: Nej
Silverfarg

Perforerad langpanna: Nej
Avloppskran: Ja

GN-behallarens matt [cm]: 26,5 x 32,5 x 10
Glasskydd: Ja

Hallkapacitet [1]: 4 x 6
Glaskdpans matt [cm]: 15 x 120
Halogenlampa: Nej

Natsladd [m]: 1,3

Spanning [V]: 230

Effekt [W]: 1800

Antal behallare [st.]: 4

Separat termostat: Nej
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Temperaturomrade [°C]: 25-85

Total kapacitet [I]: 24

Matt (LxBxH): 125 x 39,5 x 34 cm

Vikt: 22 kg

Fraktmatt (LxBxH): 127,5 x 44 x 26 cm
Fraktvikt: 25,6 kg

Ingar:

Maskin

GN 1/2 behéllare (4 st.)
Lock (4 st.)

Skyddsglas
Monteringstillbehor
Anvandarmanual

VAD GOR VAR - MATVARMARE UNIK?

« Stor kapacitet - 24 liter totalt i fyra GN-behallare

e Konvektionsvarme - ingen risk for att maten branns

o Effekt 1800 W - majliggér snabb uppvarmning av enheten och effektivt uppratthallande av temperaturen
o Temperaturkontroll - intervall fran 25 till 85°C &r tillrackligt for de flesta produkter

¢ Digital display - gor det enklare att styra den aktuella temperaturen i enheten

Vattenbad 4 x GN 1/2 fran Royal Catering
Royal Catering vattenbad RCBM-4B ar en universell enhet designad for att varma och bibehalla den optimala
temperaturen pa mat - inklusive soppor, grytor, saser, kétt, potatis, ris.

Det kommer att fungera Pé restauranger, snabbmatsbutiker, cateringféretag, hotell och
konferensanldaggningar. Overallt dar det ér nédvandigt att servera en stor mangd ratter pa kort tid, till exempel
under lunchrasterna.

Royal Catering cateringvarmare - egenskaper

Vattenbad RCBM-4B av det tyska market Royal Catering ar en universell utrustning designad for professionell
gastronomi. Bekvamt och praktiskt - gor att du kan spara tid pa att forbereda och varma ratter, sa att du kan
servera ett stort antal maltider samtidigt.

Av denna anledning ar den perfekt for snabbmatsstallen, barer, kaféer och hotell. Utmarkt kvalitet och
hallbarhet garanterar manga ars palitlig anvéandning.

KRAFT

Hog effekt pa 1800 W siakerstéller snabb och effektiv uppvarmning av enheten till 6nskad temperatur. Royal

Catering vattenbad &r designad fér att halla varmen langre och pa sa satt spara energi. Konvektionsvarme
(vatten varms upp direkt, som sedan éverfér viarmen till behallare med mat) férhindrar férbranning.

STOR KAPACITET

Den totala kapaciteten pa 24 | gér att du kan viarma stora mangder mat samtidigt. RCBM-4B-setet innehaller 4
GN 1/2-behallare med ett djup pa 100 mm. De kan tas bort nir som helst, vilket gor dem lattare att fylla och
tvitta. | setet ingar dven matchande lock i rostfritt stal som haller varmen och skyddar innehallet i behallarna
fran luftburna féroreningar, sasom damm.

TANKEDESIGN
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Exakt temperaturkontroll i intervallet 25-85 ° C gor att du kan valja varme optimalt for de flesta typer av
serverade ratter. Den inbyggda termostaten styr parametern, vilket minskar stromforbrukningen. Den har aven
en lasbar elektronisk display som visar temperaturen inuti enheten och en lampa som indikerar driftstatus.

Den genomtankta designen av RCBM-4B-modellen underlattar dess dagliga drift. Den inbyggda kranen gor att
du bekvamt kan témma det inre av vattnet. GN-behallarna som ingar i setet kan placeras fritt och anvéndas
omvixlande med andra, beroende pa aktuella behov. En extra glaslada pa toppen hjalper till med kundservicen
- forbattrar arbetet i ett bageri eller ett kafé.

ELASTICITET

Hégkvalitativa material som Royal Catering vattenbad tillverkades av garanterar enhetens hallbarhet och
estetiska utseende. Rostfritt stal korroderar inte och kommer inte i kontakt med livsmedel, och tack vare slata
ytor ar det latt att uppratthalla hygienen. Den framre delen av maskinen och den évre disken ar gjorda av
slitstarkt och sakert hardat glas. Dessa element skyddar innehallet samtidigt som maten kan visas upp infér
kunderna.

FELFRI DRIFT

RCBM-4B-enheten ar latt att halla ren tack vare sin modulédra struktur och slita ytor. Den ar aven utrustad med
fyra fétter som stabiliserar den och hindrar den fran att réra sig. Natsladden har férstarkts for att 6ka dess
hallbarhet. Dessutom har vattenbadet en sikring som skyddar mot éverhettning och som féljd skador.
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