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Vakuumforpackare - pasbredd 26
cm - 77 I/min

Bruttopris 10 790.00 kr
Nettopris 8 632.00 kr
Tillganglighet Tillgangligt
Leveranstid 3 dagar
Katalognummer PP-08
Producentkod RCVG-46-1

Produktbeskrivning

Vakuumforpackare - pasbredd 26 cm - 77 I/min
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https://cncworld.se/vakuumfrpackare-psbredd-26-cm-77-lmin-p-438.html

Material: Rostfritt stal

Silverfarg

Egenskaper: Sug / uppvarmning

Max pasbredd [cm]: 26
Uppvarmningstid [s]: 0,5-6
Uppvarmningsbredd [mm]: 5
Natsladd [m]: 1,7

Spanning [V]: 230

Effekt [W]: 1000
Témningstid [s]: 5-90
Vakuumpumpens hastighet [I/min]: 77
Vakuumgrad [bar]: 1

Matt (LxBxH): 47 x 33 x 36 cm

Vikt: 24 kg

Fraktmatt (LxBxH): 58,5 x 47 x 44 cm
Fraktvikt: 25,9 kg

Ingar:
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e Vakuumforpackare RCVG-46-1

Vad ar det som utmaérker var maskin?

« Effektivitet - snabb sug och tatning tack vare effekten pa 1000 W

» Hygiene - en vakuumpase med férsegling, 5 mm bred, tatt skyddad mot lackage
« Effektivitet och ekonomi - enheten fungerar med en kapacitet pa 77 |/min

* Praktiskt - &r designad fér padsar med en maximal bredd pa 26 cm

e Latt att anvanda - tydlig display gor det lattare att anvanda

Det finns ingen luft, det finns smak - tack vare en professionell vakuumforpackningsmaskin

Tack vare vakuumférpackaren fran Royal Catering kan du packa mat i lufttita och ogenomtriangliga plastpasar
pa kort tid. Pa sa satt kommer maten att halla sig frasch langre, och du skyddar den dven mot damm och
smuts.

Oavsett om det ar pa restauranger, hotell eller catering - den kompakta vakuumférslutaren med hélje av
rostfritt stal ar perfekt dar ingredienserna ar sikert férpackade, halls rena eller tillagas sous-vide.

Utrymmesbesparande vakuumforseglare for en mangd olika applikationer

Den tata férslutningen skyddar maten fran att torka ut och de negativa effekterna av is i frysen. Tack vare
detta férlanger du varornas hallbarhet manga ganger samtidigt som du haller samma kvalitet. Smaker och
juicer férblir forseglade i pasen. Tack vare detta kan du snabbt och enkelt férbereda olika ingredienser i sous
vide-kokaren.

Vakuumférpackningsmaskinenrymmer pasar upp till 26 cm breda. Fér smalare férpackningar, férsegla flera
pasar samtidigt. Efter att ha satt in fyllda plastpasar tar enheten bort luft fran hela kammaren med en
knapptryckning och férsluter pasarna sakert med en 5 mm bred férsegling. Tack vare effekten pa 1000 W
genererar vakuumforseglaren ett tryck pa 1 bar.

Den kompakta kammarforpackningsmaskinen drivs av 230 V och har en kapacitet pa 77 I/min. Anvéandningen &r
enkel och intuitiv tack vare den tydliga displayen.

Oavsett om du forbereder dig for blastfrysning, kylforvaring eller sous-vide-matlagning, med Royal Caterings
hégkvalitativa maskin far du en kompakt, mangsidig kéksapparat som &r enkel att anvéanda.
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