Aktuella information for den: 10-07-2026 12:12

Lanken till produkten: https://cncworld.se/rullgrill-11-rullar-teflon-p-326.html

Rullgrill - 11 rullar - teflon

Bruttopris 4 190.00 kr
/— Nettopris 3 352.00 kr
’ Tillganglighet Tillgangligt
1 Leveranstid 3 dagar
Katalognummer PG-015
Producentkod RCHG-11T

Produktbeskrivning

Rullgrill - 11 rullar - teflon

Genererades i programmet shopGold


https://cncworld.se/rullgrill-11-rullar-teflon-p-326.html

Spanning [V]: 230

Effekt [W]: 2200

Rullbelaggning: Teflon

Rulldiameter [mm]: 25

Rulllangd [mm]: 450

Material i holjet: Rostfritt stal
Temperaturomréde [°C]: 0-250
Temperaturjusteringsomrade - bak [°C]: 0 - 250
Max antal korvar [st.]: 20 st
Temperaturjusteringsomrade - framre [°C]: 0 - 250
Avstadnd mellan rullarna [mm]: 12
Skyddsmaterial: Hardat glas

Léda: Nej

Droppskal: Ja

Glasskydd: Ja

Tvé varmezoner: Ja

Antal varmerullar: 11

Matt (LxBxH) [cm]: 48 x 58,5 x 42,5

Vikt [kgl: 16,4

Leveransmatt (LxBxH) [cm]: 115 x 106,5 x 34
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Fraktvikt [kg]: 19,3
Ingar:

e Rullgrill
¢ Instruktionsbok

Vad ar det som utmarker var grill?

e HOg arbetseffektivitet - tillagning av upp till 20 korvar samtidigt

e Uppvarmning eller grilining att valja mellan - 2 separata varmeelement
¢ Enkel och bekvam anvandning - rullar tackta med non-stick teflon
 Hallbarhet - rostfritt stalhélje

Rullgrill - 11 rullar - teflon

Tack vare sin hallbara konstruktion och hégkvalitativa komponenter kan den elektriska rullgrillen med lock anvéandas i
professionella kék. Royal Catering-utrustning har gummifot med halkfria fétter och vager endast 16,4 kg, varfér den lampar
sig for anvandning inom sma gastronomi. Modellen RCHG-11T &r energieffektiv och mycket ekonomisk.

Det |ater dig forbereda 20 korvar, kabanos-korvar eller annat typ av kétt av standardstorlekar samtidigt.
Rullgrill for korv Royal Catering RCG-11T - egenskaper

Enhetens effekt ar 2200W, vilket sdakerstaller snabb uppvarmning. Rullar (11 stycken) ar tackta med teflon. De
roterar 360°, tack vare vilket korvarna som placeras mellan dem varms upp jamnt. Temperaturen ar steglost
installbar upp till 250°C. Korvarna ar jamnt stekta varje gang och ser gott ut!

Tva vidrmezoner, som drivs av tva termostater, gor att temperaturen i de framre och bakre rullarna stalls in
oberoende med hjalp av vred. Korv kan grillas (vid hogre temperatur) eller bara varmas.

Den rostfria stalkonstruktionen ger Royal Catering-grillen hég motstandskraft mot repor och andra mekaniska
skador. Du kan rengora en perfekt slat yta effektivt. Materialet som anvands foérhindrar korrosion.

Det hardade glaslocket skyddar maten fran yttre féroreningar (damm, smuts). Detta ar sarskilt viktigt nar du
arbetar utomhus. Locket hjalper ocksa till att halla omradet runt grillen rent. Den &r latt att montera och
demontera. Den rostfria droppladan (placerad under viarmarna) ar avsedd for utsmalt fett. Detta férenklar
rengéring och underhall av utrustningen. Brickan kan snabbt tas bort och témmas.

Rullgrillen med lock hjalper till att tillaga smakfulla, jamnt rostade korvar. Det skapades med
cateringbranschen i atanke. Royal Catering-produkten fungerar éverallt dar korv tillagas kommersiellt: i
bistroer, food trucks, livsmedelsbutiker, bensinstationer, osv. RCHG-11T-modellen utmarker sig genom enkel,
mycket intuitiv drift. Den ar utrustad med halkfria gummifétter - den haller bordet stabilt.
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