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Produktbeskrivning

Rafflade pasar for
vakuumforpackning - 200
st-20x30cm

Bruttopris 889.00 kr
Nettopris 711.20 kr
Tillganglighet Tillgangligt
Leveranstid 3 dagar
Katalognummer PP-06
Producentkod RCVB-20X30-200
EAN 5907052593618

Rafflade pasar for vakuumforpackning - 200 st - 20 x 30 cm

Genererades i programmet shopGold


https://cncworld.se/rfflade-psar-fr-vakuumfrpackning-200-st-20-x-30-cm-p-403.html

Material: PE/PA

Certifikat: Ja

Matt [cm]: 30 x 20

Antal stycken [st.]: 100
Struktur: Punktkanaler
Tjocklek [um]: 100

Matt (LxBxH): 30 x 20 x 0,1 cm
Vikt: 0,01 kg

Fraktmatt (LxBxH): 30 x 20 x 6 cm
Fraktvikt: 2,1 kg

Ingar:

 Rafflade pasar for vakuumférpackning - 200 st - 20 x 30 cm
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Vad ar det som utmarker var produkt?

Mangsidighet - 1amplig for att vakuumférpacka mat

Sakerhet - produkten uppfyller kraven i LFGB; innehaller inte BPA

Ergonomi - tack vare punktkanalernas struktur &r snabb hermetisering méjlig med bibehallen perfekt tathet
Hallbarhet - flerskikts PE/PA-material ger hég motstandskraft mot rivning och punktering, vilket méjliggér upprepad
anvandning vid olika temperaturer

e Funktionalitet - férmagan att bilda pasar av olika storlekar, skydda packade féremal mot yttre férhallanden

Réafflade pasar fér vakuumférpackning 20 x 30 cm

Det presenterade RCVB-20X30-200-setet innehaller tvahundra rafflade 20 x 30 cm vakuumpasar som kan
anvandas med enheter som vakuumforpackningsmaskiner. Royal Catering-produkten ar perfekt for att
vakuumforpacka mat.

Vakuumpasar RCVB-20X30-200 - egenskaper

Halsosakerheten nar du anvander RCVB-20Xx30-200 garanteras av franvaron av amnen som
BPA, ftalater och bly. De presenterade rafflade pasarna fér vakuumforpackning uppfyller
kraven i LFGB. Detta bekraftar deras likgiltighet for livsmedelsprodukter.

Effektiviteten hos foliepasarna fran Royal Catering beror pa att en specialdesignad
struktur av punktkanaler anvandes i deras produktion. Denna l6sning, i forhallande till
andra texturer (t.ex. rander, rutor, diamanter), kannetecknas av en mycket hogre
effektivitet for luftborttagning. Som ett resultat uppnas en hog féorpackningshastighet
med bibehallen perfekt tathet.

Den héga hallbarheten hos Royal Catering vakuumpasar beror pa den héga kvaliteten pa
PE/PA-materialet som de tillverkades av. Flerskiktsytan med en tjocklek pa 100 pum visar
hég motstandskraft mot revor och punkteringar. Dessutom kan var produkt anvéandas i
olika temperaturer och ar ateranvandbar efter rengéring.

Funktionaliteten hos foliepasarna fran RcvB-20x30-200-setet beror pa det faktum att
vakuumforpackning forhindrar oxidation, avdunstning av flyktiga komponenter, hammar
tillvaxten av bakterier och aeroba svampar. Dessutom skyddar de mot yttre faktorer som
fukt och smuts. De sparar ocksa mycket utrymme och ar ett utmarkt alternativ till
standardforpackningar, kartonger osv.

Rafflade pasar for vakuumfoérpackning RCVB-20X30-200 kannetecknas av hallbarhet,

funktionalitet och viktigast av allt, sdakerhet for halsan.
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