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Professionell fritds med

Bruttopris
Nettopris

Tillganglighet

Leveranstid

| Katalognummer
Producentkod

Produktbeskrivning

skap 2x6000W

12 590.00 kr
10 072.00 kr
Tillgangligt
48 timmar
FT-13

RCKF 16DSH

Professionell Royal Catering fritds med skap
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Spanning [V]: 400

Version: Dubbel

Material: Rostfritt stal

Effekt [W]: 2 x 6000

Frityrkorg [mm]: 250 x 230 x 120
Hallkapacitet [1]: 2 x 10

Natsladd [m]: 1,5

Tankmatt [cm]: 33 x 25,5 x 20
Skapskapacitet [1]: 144

Sképets matt [cm]: 52 x 39,5 x 70
Total kapacitet [I]: 16
Temperaturomrade [°C]: 60 - 200
Timer: Nej

Avloppskran: Ja

Med skap: Ja

Termiskt skydd: Ja

Korgkapacitet [kgl: 12

Matt (LxBxH) [cm]: 68 x 53 x 95
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Vikt [kg]: 31,74
Leveransmatt (LxBxH) [cm]: 74 x 60 x 99
Fraktvikt [kg]: 38,52

Leveransintervall:

Fritds med skap
korgar

handtag

lock
Anvandarmanual
Plugg ingar ej

VAD GOR VAR FRITOS SPECIELL?

Dubbel effekt - 2 x 6000W

Samtidig tillagning av olika ratter - 2 kammare
Robust och latt att rengéra - rostfritt stal

Stor kapacitet - 2 x 16l

Exakt temperaturhalining - termostat

KAPACITET

Kapaciteten pd 2 x 16l gor att du kan férbereda en stor méangd olika livsmedel p& en gang, vilket leder till tidsbesparingar. |
setet ingdr 2 korgar (25 x 23 x 12 cm) med ett icke-vdrmande handtag som skyddar mot brannskador.

LATT RENGORING

Enkel rengéring resulterar fran enhetens design. Varmeelement och korgar &r avtagbara, vilket gor det latt att tvatta dem.
RCKF 16DSH har en slat yta med minimal porositet for enkel rengdéring. Fettborttagning sakerstalls genom avloppskranar.

EFFEKTIVITET

Tva "kalla zoner" skyddar mat frén att brannas, dessutom kannetecknas den av battre smak och arom. Utrustningen utrustad
med den beskrivna l6sningen kannetecknas av battre effektivitet.

TILLBEHOR

Skapet som ar placerat i botten (kapacitet 144 1) garanterar mycket utrymme fér nédvandig utrustning. Nédvandiga tillbehor
finns alltid till hands. Fyra fotter stabiliserar enheten.

TERMOSTAT

Separata varmeelement med en effekt p& 6000 W varmer snabbt fettet till en maxtemperatur p& 200 ° C (indikatorlampan
signalerar nar det optimala vardet har uppnatts). Automatiska termostater underhéller den och sparar energi. Tva natsladdar
mojliggér oberoende drift - med en eller bada kamrarna. Spanningen pa 400V gér den levererade effekten konstant och har
en hogre koefficient, tillater parallelldrift. Enheten kdnnetecknas av battre prestanda.

HALLBARHET

Det rostfria stalet som Royal Catering-fritésen &r tillverkad av &r ett material som &r resistent mot korrosion, mekaniskt
hallbart och behaller sin glans dven efter artionden av anvandning. P& grund av sin biologiska neutralitet &r materialet mycket
lampligt for kontakt med livsmedel; paverkar inte halsan. Lock ar ocksa gjorda av det, vilket forhindrar att fett stanker och
eventuell kontaminering av stekta produkter.
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SAKERHET

Sakerheten for driften beror pé en speciell knapp. Nar varmeelementet lutas bakat stdngs den elektriska fritdsen av
automatiskt, vilket forhindrar olyckor. De icke-varmande handtagen gor att du kan greppa korgarna sakert (minska risken for
brannskador) och ger kdket ett modernt utseende.
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