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Kottmaskin - varg - 220
kg/h - EXPERT

Bruttopris 9 600.00 kr
Nettopris 7 680.00 kr
Tillganglighet Tillgangligt
Leveranstid 3 dagar
Katalognummer MM-05
Producentkod RCFW-220EXPERT

Produktbeskrivning

Kottmaskin - varg - 220 kg/h - EXPERT

Genererades i programmet shopGold


https://cncworld.se/kttmaskin-varg-220-kgh-expert-p-359.html

Spanning [V]: 230

Material: Rostfritt stal, anodiserad aluminium
Silverfarg

Effekt [W]: 1100

Verkningsgrad [kg/h]: 220

Smorjning: Oljebad

Natsladd [m]: 1,5

Nominell hastighet [rpm]: 220

Inloppsmatt [mm]: 50 x 55

Silarnas diameter [mm]: 82

Oppen kretsspanning [V]: 75

Antal skarmar/knivar [st.]: 6

Diameter pa hal i silar [mm]: @1 x 36 x 16 mm /2 x 8 mm /1 x 4,5 mm
Backvaxel: Ja

Matt (LxBxH) [cm]: 23 x 50 x 40

Vikt [kg]: 23

Leveransmatt (LxBxH) [cm]: 61 x 26,5 x 47
Fraktvikt [kg]: 26
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Ingar:

o Kottmaskin

e Kniv - 2 st.

e Silar (3, 6, 8 mm) - 3 st.
e P3skjutare

e Anvandarmanual

Vad som utmaérker var maskin?

e En av vara béastsaljare

o Effektivitet - 550 W motor for upp till 150 kg kott per timme

e Hallbarhet - rostfritt stal perfekt for professionell gastronomi

e Setet innehaller - 3 silar (3, 6, 8 mm), 2 knivar och en péskjutare
¢ Knapp- mala/backa

Royal Catering kéttmaskin - beskrivning

Hog kvalitet har uppnatts tack vare en kraftfull motor pa 1100 W. Utrustningen méjliggér malning med en
effektivitet pa upp till 220 kg/h. Det beror pa vilken typ av kétt som anviands. Maskinen klarar perfekt vilt,
notkott eller farkétt, samt fagel och fliask. Den kan dven anviandas for att mala till exempel grénsaker,
baljvaxter.

Den geniala designen och en uppsittning tillbehér gér arbetet mycket enklare. Kottmaskinen har tva silar med
en diameter pa nat 10 mm, en - dia. 6 mm, 36 x 16 mm hackare, kraftig skruvmatare, tva fyrarmade knivar och
en plastpaskjutare. Maskinen stéds av halkfria, repningsfria gummifotter. Drivelementen smérjs i ett oljebad,
vilket 6kar deras livslangd. Kylning tillhandahalls av en kraftfull flakt.

Slitstarkt rostfritt stal som bladen och silarna ar gjorda av ar ett material som uppskattas inom gastronomin.
Det paverkar inte smaken och naringsvardet pa produkter, frater inte och &r hallbart. | sin tur ar héljet till
modellen RCFW 220EXPERT tillverkat av polerad, anodiserad aluminium. Tack vare detta ar den relativt latt och
dessutom mycket motstandskraftig mot yttre faktorer.

Kéttkvarnen RCFW 220EXPERT fran Royal Catering-erbjudandet ar utrustning gjord enligt tysk design. Hég
produktivitet och tillférlitlighet ér dess viktigaste fordelar. Kottmaskinen kidnnetecknas ocksa av intuitiv drift
och enkelhet i att uppriatthalla hygienen.
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