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Lanken till produkten: https://cncworld.se/kttmaskin-backvxel-550-w-rostfritt-stl-420-460-kgh-p-355.html

Kottmaskin - backvaxel -
- 550 W - rostfritt stal -
4—** | 420-460 kg/h

Bruttopris 8 110.00 kr
- (  a Nettopris 6 488.00 kr
‘ ’*.ﬁ,ﬁf’? Tillganglighet Tillgangligt
‘\r ' -k_.:, Leveranstid 3 dagar
[ 'S Katalognummer MM-01
s Producentkod RCFW 460PRO

Produktbeskrivning

Kottmaskin-varg - backvaxel - 550 W - rostfritt stal -
420-460 kg/h
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https://cncworld.se/kttmaskin-backvxel-550-w-rostfritt-stl-420-460-kgh-p-355.html

Spanning [V]: 230

Effekt [W]: 550

Verkningsgrad [kg/h]: 420 - 460
Natsladd [m]: 1,5

Nominell hastighet [rpm]: 1450
Inloppsmatt [mm]: 75

Ljudniva [dB]: 85

Material i holjet: Rostfritt stal
Sallarnas diameter [mm]: 82,5
Oppen kretsspanning [V]: 85
P3skjutarmaterial: Plast

Antal skarmar/knivar [st.]: 2
Diametern pa halen i silarna [mm]: 4,5/ 8
Silar och knivmaterial: Rostfritt stal
Backvaxel: Ja

Matt (LxBxH) [cm]: 48 x 33,5 x 42
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Vikt [kg]: 38,4
Leveransmatt (LxBxH) [cm]: 59 x 52 x 53
Fraktvikt [kg]: 48,8

Ingar:

e Varg-maskin for kott RCFW 460PRO:
e 2 st perforerade silar

e Pusheri plast

e Anvandarmanual

Vad som utmaérker var maskin?

e Anvandarvanlig - |att att anvanda tack vare backfunktionen

e Effekt - 550 W motor bearbetar tillforlitligt 420 - 460 kg / h kott
» Mangsidig- 2 perforerade silar fér fin och grov kéttbearbetning
e Sakerhet - halkfria gummifétter moéjliggor bekvamt arbete

o Lattskott - material som ar 1atta att halla rena

Kottmaskin med en kapacitet pa 420 - 460 kg/h

Tack vare Royal Catering kéttmaskin kan du bearbeta mat snabbt och enkelt. Enheten maler imponerande mangder kott - 420
- 460 kg / h. Detta gor den perfekt for kommersiellt bruk i slaktare och restauranger.

Smidig koéttmaskin for vegetarisk korv eller korv

Perforerade silar, k6ttvisp: Med de mangsidiga tillbehdren kan du géra dina egna hamburgare, korvar och andra lackra
kottprodukter. Den elektriska kéttmaskinen bearbetar aven andra livsmedelsprodukter, som tomater, pasta, chilipeppar eller
torkad frukt. 3 olika trattar och 2 perforerade silar och en plastpaskjutare underlattar snabbt och sakert arbete.

Anvand den elektromagnetiska strémbrytaren pa sidan for att sld pa kéttmaskinen. Det kan fungera utan avbrott. Enheten har
aven en omvand funktion. Tack vare den kan du enkelt lossa fast kdtt om utrustningen fastnar.

For varje varv trycker den kraftfulla 550 W kéttmaskinen kéttet med hég effekt éver skruven till den vassa tvargdende kniven.
Massan passerar sedan genom en av de 2 perforerade silarna. Som ett resultat far du en jamnt mald massa som du kan
bearbeta hur du vill.

Den gastronomiska kéttmaskinen producerar endast 85 dB ljud. Detta sékerstalls av ett stangt holje av rostfritt stal och
gummifétter som absorberar vibrationer. Halkfria gummifétter haller den sédkert pa alla ytor. Utrustning i rostfritt stal
kdnnetecknas av hég kvalitet och exceptionell hdllbarhet. Vill du rengéra den ordentligt? Bara snabb och enkel demontering!
En sddan genomtankt produkt uppfyller perfekt de héga hygienriktlinjerna inom cateringbranschen.
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