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2 Korvvarmare - 2 bullar - 28
— korvar

Bruttopris 2 390.00 kr

Nettopris 1912.00 kr
Tillganglighet Tillgangligt

Leveranstid 3 dagar

Katalognummer PG-018

Producentkod RCHW-350-2

Produktbeskrivning

Korvvarmare - 2 bullar - 28 korvar
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Spanning [V]: 230

Material: Rostfritt stal, Aluminium, Plast, Hardat glas, Stal
Effekt [W]: 422

Tankmatt [cm]: @16 x 20,5

Vattenkapacitet [I]: 0,5

Temperaturomrdde [°C]: 97 (vdrmestavar), 72 (glascylinder)
Max antal korvar [st.]: 28

Antal stang: 2: Matt pa korgen [cm]: @15 x 19

Det optimala antalet korvar: 20

Korg: Ja

Uppvarmningsspett: Ja

Matt (LxBxH) [cm]: 37 x 38 x 38,5

Vikt [kg]: 5,85

Leveransmatt (LxBxH) [cm]: 42 x 42 x 40

Fraktvikt [kg]: 7,32
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Ingar:

e Varmkorv varmare

e Glascylinder - 1 st.

e Lock till cylindern - 1 st.
e Korvkorg - 1 st.

e Vattenbehdllare - 1 st.
¢ Instruktionsboken

Vad som utmaérker var maskin?

Effektivitet - varmeeffekt 422 W och temperatur upp till 97 ° C

Ergonomi - méjligheten till oberoende uppvarmning av rullar och korvar
Tillférlitlighet - angning sakerstaller korrekt form pa korvarna
Energibesparing - automatisk termostat styr energiférbrukningen

Hallbarhet - sékerstalls av solida material, d.v.s. rostfritt stdl och hardat glas

Royal Catering for korv

Den professionella korvvarmaren fran Royal Catering ar avsedd fér anvandning pa hotell, restauranger, barer, food trucks,
cateringféretag samt i hushall. Denna enhet kommer att vdrma och bibehalla temperaturen pa frallor och korvar, vilket
mojliggor effektiv tillagning av varma ratter.

Korvvarmare RCHW-350-2 - egenskaper

Effektiviteten hos modellen RCHW-350-2 beror pa dess tekniska parametrar. Utrustningen har en viarmeeffekt
pa 422 W och ett temperaturomrade pa upp till 97 ° C. Maskinens drift 6vervakas av en automatisk termostat

som haller en viss varmeniva och sparar energi. En sirskild indikator informerar om pagaende arbete. Som ett
resultat tillreds varmkorv mycket snabbt och med minimala driftskostnader.

Ergonomin hos enheten fran Royal Catering beror pa méjligheten till oberoende uppvarmning av
ingredienserna. Maskinen &r utrustad med tva skivstanger for bullar, samt en korg som kan rymma upp till 30
korvar. Den avtagbara avdelaren kan skilja de tva typerna av korv at. Det bekviama handtaget gér att du kan ta
ut dem och ldgga dem i varmaren, dar de tack vare angning behaller sin struktur och form.

Sékerheten nar du anviander varmkorvsvarmaren RCHW-350-2 sakerstalls av hogkvalitativa, hallbara material
som anvands i dess produktion. Det rostfria stalhéljet &r motstandskraftigt mot korrosion, permanent smuts
och mekaniska skador. Dessutom reagerar den inte med mat, sa den utgér ingen halsorisk. Korvkorgen skyddas
av en hardat glascylinder, som ar speciellt hardad for att uppfylla kraven for professionell catering. Det ar
fysiskt och termiskt mer hallbart &n vanligt glas. Det stédngs med ett lock med ett icke-virmande handtag. Alla
tillbehér tal diskmaskin.

Rérligheten hos Royal Catering-utrustning beror pa dess dimensioner pa 34 x 52 x 40 cm och vikt pa 10 kg.
Maskinen éar latt att transportera till vilken plats som helst och stéalls upp pa en bekvam arbetsstation. De icke-
varmande handtagen underlattar arbetet. Stabiliteten sakerstalls av gummifotter som inte glider och inte repar
golvets yta.

Den presenterade korvvarmaren ar ett perfekt maskin for hela cateringbranschen. Utrustningen kannetecknas
av hog effektivitet, ekonomisk drift, samt en solid och ergonomisk design.
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