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Grillplat - 727x420 mm -
slat/raflad - 4400 W

Bruttopris
Nettopris
Tillganglighet
Leveranstid
Katalognummer

Producentkod

4 750.00 kr
3 800.00 kr
Tillgangligt
3 dagar
PG-03

RCPG51-M

Grillplat - 727x420 mm - slat/raflad - 4400 W
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https://cncworld.se/grillplt-727x420-mm-sltrflad-4400-w-p-314.html

Spanning [V]: 230

Version: Singel

Varmeyta: Rafflade + Slat

Effekt [W]: 4400

Natsladd [m]: 1,5

Varmeplattans matt [mm]: 727 x 420
Material i héljet: Rostfritt stal
Temperaturomrade [°C]: 50-300
Grillplattans tjocklek [mm]: 10

Antal natsladdar: 1

Grillplattans material: Jarn

Matt (LxBxH) [cm]: 52 x 74 x 24

Vikt [kg]: 33,92

Leveransmatt (LxBxH) [cm]: 82 x 60,5 x 32
Fraktvikt [kg]: 36,4
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Ingar:

* Grillplat
¢ Instruktionsbok

Spanning [V]: 230

Version: Singel

Varmeyta: Rafflade + Slat

Effekt [W]: 4400

Natsladd [m]: 1,5

Varmeplattans matt [mm]: 727 x 420
Material i holjet: Rostfritt stal
Temperaturomrade [°C]: 50-300
Grillplattans tjocklek [mm]: 10

Antal natsladdar: 1

Grillplattans material: Jarn

Matt (LxBxH) [cm]: 52 x 74 x 24

Vikt [kgl: 33,92

Leveransmatt (LxBxH) [cm]: 82 x 60,5 x 32
Fraktvikt [kg]: 36,4

4400 W grillplatta

En professionell grillplatta fran Royal Catering &r utrustning for HoReCa-industrin. Det kommer att fungera bast pa
restauranger, bufféer, snabbmatsbarer, hotellrestauranger och cateringfester. RCPG51-M ar lamplig for stekning av agg, korv,

pannkakor, bacon, rostat brod, osv.

Elektrisk grillplatta - beskrivning
Den 727 x 420 mm rafflade och orafflade grillytan gor att du kan steka flera portioner samtidigt, till exempel biffar eller
hamburgare.

Det rostfria stalhdlje gor utrustningen talig mot héga temperaturer, 1att att rengéra och estetisk. Den 10 mm tjocka
varmeytan ar gjord av jarn.

Effekten pa grillplattan ar 4400 W, tack vare vilken enheten varms upp snabbt. Later dig justera temperaturen till olika ratter i
intervallet 50-300 °C. Indikatorlampor indikerar driften av utrustningen.

Bekvam drift sdkerstalls av en avtagbar bricka for smalt fett och halkfria fotter. Royal Catering grillplatta gor att du kan laga
halsosammare ratter med lagre fetthalt.

Genererades i programmet shopGold



Genererades i programmet shopGold



Genererades i programmet shopGold


http://www.tcpdf.org

