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Produktbeskrivning

Genomgaende brodrost -
2200W - 7 hastigheter - 3
lagen

Bruttopris 5 090.00 kr
Nettopris 4 072.00 kr
Tillganglighet Tillgangligt
Leveranstid 3 dagar
Katalognummer PG-010
Producentkod RCKT-1940

Genomgaende brddrost - 2200W - 7 hastigheter - 3 lagen
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Spanning [V]: 230

Material: rostfritt stal, aluminium

Effekt [W]: 2200

Funktioner: Standbylage, Brédlage, Brédlage
antal rostat brod [st./h]: 720

Smulldda: Ja

Hastighetsinstallning: Ja

Hastighetssteg: 7

Matt (LxBxH) [cm]: 45 x 36,5 x 41

Vikt [kg]: 14,57

Leveransmatt (LxBxH) [cm]: 52 x 44,5 x 39,5
Fraktvikt [kg]: 16,2

Ingar:

* Genomgaende brddrost
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e 4 ben

e frontplatta
e Bakplatta
e Galler

Vad som utmaérker var maskin?

H6g prestanda - fran 180 till 720 toasts per timme

Skivor mer eller mindre rostade - 7 hastigheter

Energibesparing - 3 uppvarmningslagen

Enkel rengdring och motstandskraft mot mekaniska skador - rostfritt stalhélje
Bekvam hantering - framre och bakre brickor

Royal Catering RCKT-1940 genomgaende brédrost

Den féreslagna Royal Catering ar perfekt for restauranger, kaféer, snabbmatsbutiker, hotell, pensionat och andra platser dar
maénga maltider serveras samtidigt. Den genomgéende brédrosten RCKT-1940 mdjliggér snabb, effektiv och hygienisk
forberedelse av ett stort antal Iackra rostat bréd.

Royal Catering RCKT-1940 gastronomisk brodrost

Behéver du en effektiv genomgaende brodrost som gér att du kan forbereda till och med flera hundra rostat
brod i timmen? Valj modellen RCKT-1940! Varumarket Royal Catering erbjuder hallbar och effektiv utrustning
som fungerar i manga ar.

Hogkvalitativa material som anvands for att gora Royal Catering-produkten sakerstaller regelbunden,
problemfri anvandning under lang tid. Det rostfria stalhuset (med avsevard mekanisk styrka) ar latt att halla
rent. Bade detta material och aluminiumet som elementen inuti ar gjorda av &r mycket motstandskraftiga mot
korrosion.

De sju hastigheterna pa bandet som skivorna sitter pa gor det méjligt att baka dem efter egen smak. Den
genomgaende brédrosten fungerar effektivt och later dig forbereda till exempel upp till 720 littgjorda rostat
brod per timme (steg ett), upp till 420 medelstora rostat bréd per timme (steg tre), upp till 180 valgjorda rostat
broéd per timme (steg sju). Ju hogre grad, desto mer rostat ar brédet, eftersom rostat brod stannar langre i
apparaten.

Tva serveringsbrickor (fram och bak) sakerstaller bekvam hantering av RCKT-1940-modellen. Varmt bréd kan
snabbt tas ur den gastronomiska brédrosten. Dessutom har utrustningen en utdragbar lada fér smulor som
underlattar rengo6ring av maskinen. Fyra solida hojdjusterbara fotter gor att du sakert och stabilt kan placera
enheten pa arbetsytan.

Den héga effektiviteten som utmarker den genomgaende brédrosten uppnas tack vare effekten pa 2200 W. Fér
att sakerstadlla saker drift av RCKT-1940-modellen ar den utrustad med en flakt som optimalt kyler utrustningen
under drift.

Tre driftligen later dig justera varmen efter dina behov. Anvandaren av den elektriska brodrosten kan vilja
mellan: standbylage - uppvarmning med hég energibesparing, bulllage - 6vre varme (perfekt for
hamburgerbullar - krispiga pa toppen och mjuka pa botten), brédlage - évre och nedre virme (perfekt att baka
brodskivor pa bada sidor).
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