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Fritdos - 2 x 13 liter -
o termostat E.G.O.
(W
1_.. - :i_,_,; Bruttopris 5 690.00 kr
-

—
} _an..— Nettopris 4 552.00 kr

~—— Tillganglighet Tillgangligt

’ G Leveranstid 48 timmar

Katalognummer FT-14

E m J Producentkod RCEF 13D-EGO
i

Produktbeskrivning

Fritds - 2 x 13 liter - termostat E.G.O.
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Spanning [V]: 230

Version: Dubbel

Material: Rostfritt stal

Effekt [W]: 2 x 3250

Frityrkorg [mm]: 240 x 190 x 140
Hallkapacitet [1]: 2 x 8

Natsladd [m]: 1,7

Tankmatt [cm]: 30 x 24 x 19
Total kapacitet [I]: 2 x 13
Temperaturomréde [°C]: 60 - 190
Timer: Nej

Avloppskran: Ja

Med skap: Nej

Termiskt skydd: Ja

Korgkapacitet [kg]: 6

Matt (LxBxH) [cm]: 47 x 60 x 38
Vikt [kg]: 14,5

—

Genererades i programmet shopGold



Leveransmatt (LxBxH) [cm]: 62 x 55 x 46
Fraktvikt [kg]: 16,4

Leveransintervall:

e Fritds

e Korg med handtag - 2 st.
o Overdrag - 2 st.

e Nedre galler - 2 st.

» Lostagbar behdllare - 2 st.
¢ Anvandarmanual

VAD GOR VAR FRITOS SPECIELL?

Stor kapacitet p& 2 x 13 liter och effekt pa 2 x 3250 W - idealisk fér professionell anvandning

Perfekt fér en mangd olika livsmedel - pommes frites, stekt kyckling, rakor och mozzarellastavar - temperatur fran 50
till 190°C justerbar for varje tank

2 korgar - mdjlighet att férbereda tva typer av produkter samtidigt

Kallzon - skydd mot brannande mat

Rostfritt stal - ett utmarkt material inom gastronomi

Fritos med termostat E.G.O.

Royal Catering fritds ar en enhet designad for professionell anvandning i restauranger, snabbmat, food trucks, butiker, barer,
snackbarer. RCEF 13D-EGO-modellen ar perfekt for snabbstekning i djupfett och olja av olika ratter och tillbehér - pommes
frites, kyckling, mozzarellastavar, l6kringar, fisk, munkar och manga andra. Utrustningen ar effektiv och latt att anvanda.

Elfritdos fran Royal Catering - beskrivning

Betydande effektivitet har uppnatts tack vare tva separata 13-literstankar med en oljepafyliningskapacitet pa 8 liter
vardera, vilket gor att du snabbt kan steka stora portioner. Till detta bidrar ocksa effekten pa 2 x 3250 W. Separat
uppvarmning fér var och en av behallarna (2 natsladdar med stickpropp) gér att du kan laga olika maltider samtidigt, och den
funktionella kalla zonen skyddar dem fran att brannas och sakerstéller en unik smak.

Ett brett temperaturomrade i intervallet fran 50 till 190 ° C garanterar fri justering av varmeeffekten och anpassning till en
specifik typ av mat, vilket gérs med hjalp av en bekvam vred. Tack vare detta kommer du inte bara att varma produkterna,
utan &ven steka till och med djupfryst mat! Temperaturen uppréatthalls av en automatisk termostat, som dessutom
kénnetecknas av hdg energieffektivitet. Indikeringslampor signalerar uppvarmning och nar det valda vardet, sa att du vet nar
oljan ar varm.

Fritésens sakra anvandning ar resultatet av att den ar utrustad med en speciell knapp som stédnger av enheten varje gang
varmeelementet lutas bakat. En termisk sakring utfér en liknande funktion och avbryter driften av utrustningen i handelse av
dverhettning eller 6verhettning av oljan. Det bekvdma handtaget pa varje korg skyddar mot brannskador och halkfria fotter
hindrar den fran att réra sig.

Den elektriska fritbsen som erbjuds av varumarket Royal Catering méjliggér snabb och effektiv fritering av manga olika typer
av ratter - chips, fisk, l6kringar, kyckling och till och med nétter eller munkar. Produkten ar extremt praktisk och funktionell.
Den har ett solidt hélje i rostfritt stal. Tack vare den slata ytan och kranarna ar det hela Iatt att rengéra. RCEF 13D-EGO-
modellen kommer framgangsrikt att hitta sig sjalv i varje restaurang, bar och food truck.
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