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Fritds - 2 x 10 liter - ECO

Bruttopris 3 790.00 kr
Nettopris 3 032.00 kr
Tillganglighet Tillgangligt
Leveranstid 48 timmar
Katalognummer FT-15
Producentkod RCEF-10DY-ECO

Produktbeskrivning

Fritds - 2 x 10 liter - ECO
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https://cncworld.se/frits-2-x-10-liter-eco-p-349.html

Spanning [V]: 230

Version: Dubbel

Material: Rostfritt stal

Effekt [W]: 2 x 3200

Frityrkorg [mm]: 210 x 185 x 110
Hallkapacitet [1]: 2 x 5,5

Natsladd [m]: 1,25

Tankmatt [cm]: 30 x 24 x 15

Total kapacitet [I]; 2 x 10
Temperaturomréde [°C]: 60-200
Timer: Nej

Avloppskran: Nej

Med skap: Nej

Termiskt skydd: Ja

Korgkapacitet [kg]: 4

Matt (LxBxH) [cm]: 43,5 x 56,5 x 28
Vikt [kg]: 8,55

Leveransmatt (LxBxH) [cm]: 62 x 51 x 34
Fraktvikt [kg]: 10,3
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Leveransintervall:

e RCEF-10DY-ECO fritos

e Korgar med handtag - 2 st.

e Lock - 2 st.

¢ Kontrollpaneler med termostater - 2 st.

VAD GOR VAR FRITOS SPECIELL?

« Stor kapacitet pa 2 x 10L - stora mangder mat kan stekas pa en gang

Tva effektiva, oberoende varmeelement med en effekt pd 3200 W vardera
Enkel hantering och rengéring

Rostfritt stal - skyddar mot korrosion

Automatisk termostat - haller temperaturen och sparar energi

Frités 2 x 10 liter Royal Catering

Fritdsen RCEF-10DY-ECO frén Royal Catering ar en enhet som gor att du kan férbereda ménga typer av snacks, som krispiga
pommes frites, gronsaker eller varrullar. Den presenterade produkten kommer att fungera mycket bra i snabbmatsbarer och
sma cateringstallen. Men det kommer ocksd att hitta sin anvandning i stora restauranger. Den kdnnetecknas av betydande
tillforlitlighet och robusthet.

Fritos RCEF-10DY-ECO - beskrivning

Det hégkvalitativa rostfria stdlet som anvands vid tillverkningen av enheten gér den resistent mot mekaniska skador. Tack
vare den slata ytan ar den dessutom latt att rengdra. Tva effektiva varmare, 3200 W vardera, mojliggér samtidig, oberoende
stekning av mat i tvd kammare vid olika temperaturer.

Tack vare den dubbla behallaren (2 x 10 liter) sékerstaller maskinen beredningen av en stor méngd produkt. Behallarens hérn
har rundats speciellt for att fettet inte ska stanna kvar i hérnen. Den presenterade produkten anvander integrerad automation
som gor att du enkelt kan stalla in vilken temperatur som helst. Speciella dioder informerar nar den valda temperaturen
uppnas och later dig bestdmma oljans beredskap for fritering.

Tva rejéla stekkorgar, 21 x 18,5 x 11 cm vardera, sakerstéaller snabb tillagning av stora mangder mat. Deras finmaskiga
struktur gor att sma pommes frites inte faller till botten av enheten. Korgarna kan placeras pa speciella delar av huset pa ett
sddant satt att den fardiga produkten nastan helt droppar av fettet.

Fritdser fran ECO-serien dvertygar med pris-prestanda-forhallandet. De ar mycket ekonomiska nar det galler
energiférbrukning och driftskostnader. Royal Catering cateringutrustning kdnnetecknas av méjligheten till madnga ars drift.

Genererades i programmet shopGold



Genererades i programmet shopGold



Genererades i programmet shopGold


http://www.tcpdf.org

