Aktuella information fér den: 16-11-2026 02:02

Lanken till produkten: https://cncworld.se/frits-10-liter-eco-p-343.html

Fritos - 10 liter - ECO

Bruttopris 2 550.00 kr
Nettopris 2 040.00 kr
Tillganglighet Tillgangligt
Leveranstid 48 timmar
Katalognummer FT-09
Producentkod RCEF-10EY-ECO
EAN 5907052593427

Produktbeskrivning

Fritos - 10 liter - ECO
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https://cncworld.se/frits-10-liter-eco-p-343.html

Spanning [V]: 230

Version: Singel

Material: Rostfritt stal

Effekt [W]: 3200

Frityrkorg [mm]: 210 x 185 x 110
Hallkapacitet [1]: 5.3

Natsladd [m]: 1,2

Tankmatt [cm]: 30 x 24 x 15

Total kapacitet [1]: 10
Temperaturomréde [°C]: 60-200
Timer: Nej

Avloppskran: Nej

Med skap: Nej

Termiskt skydd: Ja

Korgkapacitet [kg]: 2

Matt (LxBxH) [cm]: 43,5 x 27,5 x 28
Vikt [kgl: 4,43

Leveransmatt (LxBxH) [cm]: 49,3 x 32,5 x 34,5
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Fraktvikt [kg]: 5,6
Leveransintervall:

o Fritos
e Korg med handtag
¢ Manuella anvandarinstruktioner

VAD GOR VAR FRITOS SPECIELL?

¢ oljetankens kapacitet 10 |

e 3200 W effekt for snabb uppvarmning upp till max 200°C
e Anti-scorch kall zon

Rostfritt stal for enkel rengéring

e Automatisk, lattanvand termostat

Royal Catering fritos

Royal Catering RCEF-10EY-ECO elektriska fritdsen ar en professionell apparat som ar val lampad for snabb och enkel tillagning
av pommes frites, gronsaker och brod. Den presenterade utrustningen kommer att fungera bra i cateringbutiker, som
snabbmatsbarer eller foodtrucks. Dess fordel ar hog tillforlitlighet.

Matfritos - beskrivning

Tack vare anvandningen av rostfritt stal ar fritdsen mycket hallbar och Iatt att rengéra. Smuts tas Iatt bort fran dess slata yta.
Tack vare kraften pa 3200 W kan du steka snacks i olika storlekar och efter din smak. Royal Caterings produkter fran ECO-
serien kombinerar ett attraktivt pris och optimal prestanda, vilket gér dem ekonomiska bade vad galler energiférbrukning och
inkdpskostnad.

En solid 5,3-liters pommes fritesbehallare ger tillrdckligt med utrymme for att férbereda en betydande mangd produkt.
Rundade hérn méjliggér snabb och enkel rengéring, eftersom oljerester inte samlas i skrymslen och vrér. Integrerad
automation gor driften av enheten till en enkel uppgift. Lamplig temperatur stalls enkelt in med termostaten (max. 200°C).
En talig korg med avtagbart handtag, matt 21 x 18,5 x 11 cm, gor att du snabbt kan férbereda ett stort antal pommes frites.
Den har mycket fina maskor som férhindrar att sma ingredienser kommer in i det varma fettet. Upphangning av korgen pa ett
speciellt element i huset tillater nastan fullstandig droppning av olja.

Den presenterade fritdsen har en kall zon. Det betyder att varmeelementet sitter direkt i oljan, inte under tanken. Tack vare
denna I6sning varms fettet snabbt upp och nar ratt temperatur, och resterna som faller under varmaren férbranns inte.
Resultatet &r ocksa eliminering av obehagliga lukter som avges under stekningsprocessen.

Letar du efter effektiv utrustning for fritering av pommes frites, kétt och gronsaker? Royal Catering frités ar den basta
I6sningen. Utrustningen kommer att vara perfekt for professionell gastronomi, dar enkel och bekvam drift av enheterna ar
viktig.
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