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Fermenteringskärl - 10 L -
0-150°C - rostfritt stål

Bruttopris 2 290.00 kr

Nettopris 1 832.00 kr

Tillgänglighet Tillgängligt

Leveranstid 3 dagar

Katalognummer DS-11

Producentkod RCBM-10CFP

Produktbeskrivning

Fermenteringskärl - 10 L - 0-150°C - rostfritt stål

Genererades i programmet shopGold

https://cncworld.se/fermenteringskrl-10-l-0-150c-rostfritt-stl-p-423.html


 

Material: Rostfritt stål
Sidolås: Ja
Kapacitet [l]: 10
Analog termometer temperaturområde [°C]: 0-150
Dubbelt avloppssystem: Ja
Avloppskran: Ja
Hål för jäsrör: Ja
Sidohandtag: Ja
Luftutloppsventil: Ja
Temperaturenheter: °C
Mått (LxBxH): 34 x 26 x 17 cm
Vikt: 2,5 kg
Fraktmått (LxBxH): 35 x 35 x 37 cm
Fraktvikt: 3,4 kg
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Ingår:

Fermenteringskärl
Termometer
Avluftningsventil
Instruktionsbok

Vad är det som utmärker vår enhet?

Kapacitet - 10 l
Praktisk - med avloppskran, dubbelt avloppssystem, snäpplås, hål för jäsrör och avluftningsventil
Rörlighet - bekväm transport tack vare två handtag
Bekvämlighet - lätt att underhålla och rengöra
Hållbarhet - högkvalitativt utförande av hållbart och livsmedelssäkert rostfritt stål

Fermenteringskärl - viktigaste egenskaper

Den högkvalitativa jäskärl från Royal Catering är den perfekta enheten för hobbybryggare och ambitiösa unga
vinmakare. Varhelst öl eller vin jäser bör denna enhet inte saknas. Den är gjord av rostfritt stål som inte ändrar
smaken på drycker.

Fermenteringskärl säkerställer oavbruten njutning av hembryggt öl eller vin
Den speciella formen på tanken med en kapacitet på 10 l separerar perfekt klara vätskor från sediment som
sakta lägger sig i botten. Då kan du enkelt ta bort t ex överskott av jäst med hjälp av det dubbla
dräneringssystemet. En analog termometer för exakt övervakning av temperaturen mäter kontinuerligt från
0-150°C.

Hålet i locket möjliggör den nödvändiga tryckutjämningen med jäsröret utan att behöva öppna pannan och
störa jäsningsprocessen genom att tillföra syre.

Det livsmedelssäkra rostfria stålet är mycket lättskött och garanterar oavbruten njutning av hembryggt öl eller
vin. Spännlås som håller fast locket i behållaren bidrar till säkerheten. Tack vare de två bärhandtagen på sidan
kan fermentorn enkelt transporteras.

Tack vare sina kompakta mått kan den även förvaras bekvämt. Ge din öl eller vin den tid den behöver för att
mogna i denna maskin och utveckla sin arom. Beställ din jäskärl idag och snart skålar du med vänner!
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