Aktuella information for den: 18-05-2026 15:13

Lanken till produkten: https://cncworld.se/fermenteringskrl-10-I-0-150c-rostfritt-stl-p-423.html

Produktbeskrivning

Fermen

teringskarl - 10 L -

0-150°C - rostfritt stal

Bruttopris
Nettopris
Tillganglighet
Leveranstid
Katalognummer

Producentkod

2 290.00 kr
1 832.00 kr
Tillgangligt
3 dagar
DS-11
RCBM-10CFP

Fermenteringskarl - 10 L - 0-150°C - rostfritt stal
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https://cncworld.se/fermenteringskrl-10-l-0-150c-rostfritt-stl-p-423.html

Material: Rostfritt stal

Sidolas: Ja

Kapacitet [I]: 10

Analog termometer temperaturomrade [°C]: 0-150
Dubbelt avloppssystem: Ja
Avloppskran: Ja

Hal for jasroér: Ja

Sidohandtag: Ja

Luftutloppsventil: Ja
Temperaturenheter: °C

Matt (LxBxH): 34 x 26 x 17 cm

Vikt: 2,5 kg

Fraktmatt (LxBxH): 35 x 35 x 37 cm
Fraktvikt: 3,4 kg
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Ingar:

e Fermenteringskarl
Termometer
Avluftningsventil
Instruktionsbok

Vad ar det som utmaérker var enhet?

e Kapacitet - 10 |

« Praktisk - med avloppskran, dubbelt avloppssystem, snapplas, hal for jasrér och avluftningsventil
Rérlighet - bekvam transport tack vare tvé handtag

Bekvamlighet - Iatt att underhalla och rengéra

Hallbarhet - hégkvalitativt utférande av hallbart och livsmedelssakert rostfritt stal

Fermenteringskarl - viktigaste egenskaper

Den hégkvalitativa jaskarl fran Royal Catering dr den perfekta enheten for hobbybryggare och ambitiésa unga
vinmakare. Varhelst 6l eller vin jaser bor denna enhet inte saknas. Den ar gjord av rostfritt stal som inte andrar
smaken pa drycker.

Fermenteringskarl sakerstaller oavbruten njutning av hembryggt 6l eller vin

Den speciella formen pa tanken med en kapacitet pa 10 | separerar perfekt klara vitskor fran sediment som
sakta lagger sig i botten. Da kan du enkelt ta bort t ex éverskott av jast med hjalp av det dubbla
draneringssystemet. En analog termometer foér exakt évervakning av temperaturen méter kontinuerligt fran
0-150°C.

Halet i locket méjliggor den nédvéandiga tryckutjamningen med jasréret utan att behéva 6ppna pannan och
stora jasningsprocessen genom att tilifora syre.

Det livsmedelssakra rostfria stalet ar mycket lattskétt och garanterar oavbruten njutning av hembryggt 6l eller
vin. Spannlas som haller fast locket i behallaren bidrar till sikerheten. Tack vare de tva biarhandtagen pa sidan
kan fermentorn enkelt transporteras.

Tack vare sina kompakta matt kan den aven férvaras bekvamt. Ge din 6l eller vin den tid den behover fér att
mogna i denna maskin och utveckla sin arom. Bestill din jaskarl idag och snart skalar du med vanner!
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