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Elektrisk fritos - 10 L -

3000 W
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Produktbeskrivning

Elektrisk fritos - 10 L - 3000 W

2 550.00 kr
2 040.00 kr
Tillgangligt
48 timmar
FT-18

RCEF 10EH-1
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Spanning [V]: 230

Version: Singel

Effekt [W]: 3000

Frityrkorg [mm]: 200 x 220 x 103
Material: Rostfritt stal
Hallkapacitet [1]: 9

Natsladd [m]: 1,3

Total kapacitet [I]: 10
Temperaturomrade [°C]: 60 - 200
Timer: Nej

Avloppskran: Ja

Med skép: Nej

Termiskt skydd: Ja

Korgkapacitet [kg]: 3

Matt (LxBxH) [cm]: 50 x 28,5 x 36
Vikt [kg]: 8,56

Leveransmatt (LxBxH) [cm]: 55 x 35 x 43
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Fraktvikt [kg]: 10

Leveransintervall:

o fritds

e Korg med handtag - 1 st.

e Lock -1 st.

e Manuella anvandarinstruktioner

VAD GOR VAR FRITOS SPECIELL?

Stor kapacitet - 10 | kammare gor att du kan férbereda ménga portioner samtidigt

Verkningsgrad - 3000 W varmeelement for snabb temperaturhdjning

Energibesparing - nar temperaturen nar det optimala vardet stoppar termostaten stromférbrukningen
Sakerhet - det profilerade locket och sakerhetsknappen minskar risken for oférutsedda handelser, och korgens
ovarmande handtag forhindrar brannskador

« Solid konstruktion - rostfritt stdl garanterar motstandskraft mot permanent smuts och mekaniska skador

EFFEKTIVITET

Royal Catering fritdsens hdga effektivitet beror pa varmeelementet pd 3000 W. Det kokar upp oljan mycket snabbt, s& att du
kan férbereda en portion pommes frites pd extremt kort tid.

LATT ATT ANVANDA

Full kontroll 6ver driften av Royal Catering fritdsen tillhandahalls av varmeindikatorn som informerar om
uppvarmningsprocessens varaktighet, samt om att uppnd den optimala oljetemperaturen. Tack vare detta ljus vet du nar du
ska borja steka sa att dina snacks far den perfekta smaken.

SAKERHET

Sakerheten under driften av Royal Catering-utrustning sakerstalls av ett korrekt profilerat lock. Det férhindrar att den kokande
oljan stanker ut ur tanken. | nédfall kan du aven anvanda den inbyggda sakerhetsknappen. Nar den trycks in svanger
varmeelementet tillbaka och fritésen slutar omedelbart att fungera. Korgen ar utrustad med ett icke-varmande handtag for att
skydda mot brannskador.

STABILITET

Enhetens stabilitet sakerstalls av gummifétter som gor att du kan stalla enheten i ett jAmnt l1age. De forhindrar ocksa att ytan
glider och repar den inte.

TERMOSTAT

Energieffektivitet ar en egenskap hos fritdsen RCEF 10EH-1, som sakerstalls av en modern, automatisk termostat. Detta
element ar ansvarigt fér att exakt halla temperaturen pa en viss nivd (max. 200 ° C), exklusive strémférbrukning om den
Overskrids.

AVTAGNINGSBAR BEHALLARE

Bekvam rengéring av RCEF 10EH-1-modellen beror p& dess konstruktion. Korgen och viarmeelementet kan enkelt tas bort,
vilket avsevart underlattar underhallet av maskinen. Draneringskranen gor att du snabbt kan bli av med anvand olja, och den
kalla zonen forhindrar att produkter som faller ur korgen branns.

ROSTFRITT STAL
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Den solida rostfria stalkonstruktionen hos fritésen RCEF 10EH-1 gér den inte bara motstandskraftig mot korrosion, utan &ven
mot mekanisk skada och permanent smuts. Detta material &r ocksa sékert for halsan, eftersom det inte reagerar med mat.
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ROYAL® HEAT
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