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Chokladvarmare /
dispenser - 440W - 5 liter

Bruttopris 4 190.00 kr
Nettopris 3 352.00 kr
Tillganglighet Tillgangligt
Leveranstid 3 dagar
Katalognummer DN-08
Producentkod RCSS-5 ECO

Produktbeskrivning

Chokladvarmare / dispenser - 440W - 5 liter
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Material: Polykarbonat
Kapacitet [1]: 5

Droppskal: Ja

Arbetscykeltid [h]: 8-12

Lock: Ja

IEC-skyddsklass: |

glashojd [mm]: 95

Natsladd [m]: 1,65

Display: LED

Gummifotter: Ja

Spanning [V]: 230

Effekt [W]: 440
Temperaturomréde [°C]: 30-90
Matt (LxBxH): 37 x 37,5 x 46 cm
Vikt: 6,16 kg

Fraktmatt (LxBxH): 42,5 x 37 x 50,5 cm
Fraktvikt: 8,5 kg

Genererades i programmet shopGold



Ingar:

e Chokladvarmare
e Borste
e Anvandarmanual

Vad ar det som utmarker var maskin?

« Stor kapacitet p3 5 liter fér kommersiellt bruk i glassbarer, food trucks, osv.
¢ Modern touchkontrollpanel med LED-display

e Service inom EU - 3 ars garanti!

» Arbetscykel pd 8-12 timmar

e Energisndl vérmare och sadker BPA-fri polykarbonatbehallare

Royal Catering RCSS-5 ECO chokladvarmare / dispenser

The Royal Catering chokladmaskin designades for att forbereda och servera varma drycker. Den ar designad for
att forbereda inte bara drickchoklad, utan dven varm mjolk, kaffe, glogg, vin eller saser.

RCSS-5 ECO-modellen varms upp snabbt och behdller varmen under ladng tid. Den moderna designen gér
chokladvarmaren till ett attraktivt inslag i utrustningen pa alla gastronomiska platser, till exempel bufféer,
kaféer, restauranger, osv.

RCSS-5 ECO chokladmaskin fran Royal Catering - beskrivning

Vill du vidlkomna géster fran dérren med doften av varm choklad? The Royal Catering chokladmaskin &r en
professionell cateringutrustning som gor att du snabbt kan varma mjolk-, kaffe- eller alkoholbaserade drycker.

Chokladvarmaren RCSS-5 ECO har en ergonomisk, modern form och kommer att anvandas i bl.a.
sjalvbetjaningsbuffé, café, restaurang eller under olika evenemang eller fester.

TANKEDESIGN

Den stora 5-liters tanken rymmer en stor mangd mjolk eller andra drycker. Denna kapacitet gor att du kan
forbereda och servera manga portioner samtidigt. Behallaren i Royal Catering chokladmaskin &r gjord av
slitstarkt BPA-fritt polykarbonat. Materialet ar sakert fér hialsan, motstandskraftigt mot temperaturférandringar
och mekaniska skador. Dessutom exponerar det transparenta materialet innehallet pa ett attraktivt satt, vilket
uppmuntrar kunderna att smaka pa det. Starka klammor haller behallaren pa plats.

Den energibesparande modellen RCSS-5 ECO drar endast 440W, vilket sakerstiller prestanda till laga
elkostnader. Den &r perfekt for kommersiellt bruk da den kan fungera under ldng tid utan avbrott (driftscykeln
ar 8-12 timmar).

Termostaten haller temperaturen pa drycken pa vald niva hela tiden, sa att du kan servera varm choklad till
dina gaster nar som helst. Tack vare mekanismen for konstant blandning blir dess konsistens enhetlig och utan
risk for brannskador.

INTUITIV ANVANDNING

Enkel hantering beror framst pa den intuitiva pekpanelen, tack vare vilken du enkelt kan sla pa viarme- och
blandningssystemet och stélla in temperaturen. Vardet pa parametrarna visades pa en tydlig LED-display. Med
den intuitiva, tatt sakrade kranen kan du mata portionen utan att spilla.

En avtagbar droppbricka som éar litt att rengéra hjalper till att halla enheten ren. Anvandarkomforten ékas
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aven av ett slitstarkt lock som férhindrar virmeférlust, skyddar innehallet fran féroreningar och gummifétter
som minskar vibrationer, som inte heller repar bordsskivan.

SAKERHET

Sdkerheten garanteras av 6verhettningsskyddssystemet. Dessutom minskar klisterméarket som varnar for hett
innehall avsevart risken for oavsiktliga brannskador fér bade anviandaren och kunden.
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